


Formagella Zani
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• 4 uova

• 200 gr Formagella zani

• 2 cucchiai di grana padano

• 70 gr di spinaci in foglie
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pomodorini ciliegino  , carote , 
cipolle... o quello che piu’ vi piace
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Dopodiché, aggiungete alla pentola gli spinaci e richiudete per 
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più preferite.
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servita sia calda che fredda.
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